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Titulo proyecto
Disefio y fabricacién de sensores plasmadnicos para control de alimentos

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

En el contexto actual, la seguridad y control de alimentos es un tema de alta relevancia. Los controles
actuales se basan en analisis en laboratorios que son costosos, tanto econémicamente como en tiempo
(hasta dias para confirmar un caso positivo). El proyecto busca la implementacién de sensores de bajo coste
gue permitan el control de forma méas econémica y con menor tiempo (rango de minutos). Lo sensores se
basaran en plasmones, consistentes en matrices periédicas de nanoparticulas metélicas sobre un material
dielécrrico. Los plasmones se funcionalizaran con los reactivos que reacciona con las sustancias o
microorganismos a detectar, produciendo un cambio en la sefial.

Actividades a realizar por el alumno

&#8226; Lectura bibliografica, tanto del tema de control de alimentos como sensores.
&#8226; Formacion en técnicas de fabricacion en sala limpia.

&#8226; Simulacion de sensores plasménicos con software especifico.

&#8226; Disefio de ficheros gréaficos (gds).

&#8226; Fabricacion en sala limpia con manejo de cafién de electrones.

&#8226; Caracterizacion fisica de los dispositivos (microscopio de barrido).

&#8226; Caracterizacion de la respuesta (FTIR).

&#8226; Experimentos con muestras reales tras funcionalizacion.

&#8226; Validacion del concepto.

Horario
10 a 13h de lunes a viernes.
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