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Titulo proyecto

Influencia del procesado de alimentos sobre sus compuestos activos. Estudio en vivo con el nematodo
Caenorhabditis Elegans.

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

La colaboracion abordara la evaluacion de compuestos activos presentes en alimentos y el efecto que el
procesado de estos ejerce sobre los mismos. Para ello se utilizara el nematodo Caenorhabditis elegans.

El estudio se centrara en evaluar el efecto que el procesado tiene sobre los compuestos activos de los
mismos. Para ello se evaluaran patrones de compuestos activos y extractos obtenidos a parir de alimentos
procesados bajo diferentes condiciones que también presenten dichos compuestos activos. Esta evaluacion
se realizara tanto mediante determinaciones analiticas contrastadas como utilizando el sistema vivo
Caenorhabditis elegans que ha sido caracterizado como sensible a dicha sustancia.

Actividades a realizar por el alumno

El alumno trabajara en el desarrollo de modelos de comportamiento de C.Elegans en vivo basados en vision
activa para la caracterizacion y evaluacion de la toxicidad.

Trabajara en la caracterizacion de distintas sustancias y sus interacciones tanto en sistemas aislados como
en el propio alimento

Horario

En funcion del horario académico del alumno, se ajustara el horario para cumplir con las horas marcadas por
la convocatoria.

Page 1 of 1



