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Valoracién proyecto
4

Descripcion proyecto

La presente solicitud de beca de colaboracion se platea en el contexto de un proyecto de I+D+i recientemente
concedido (junio de 2020) en &#8220;EL MARCO DE LOS PROGRAMAS ESTATALES DE GENERACION
DE CONOCIMIENTO Y FORTALECIMIENTO CIENTIFICO Y TECNOLOGICO DEL SISTEMA DE I+D+iY DE
[+D+ i ORIENTADA A LOS RETOS DE LA SOCIEDAD, CONVOCATORIA 2019&#8221;. Concretamente, el
proyecto PID2019-106800RB-I00 tiene como principal objetivo el desarrollo y validacion de una herramienta
de andlisis que sea Util como técnica de rutina rapida, fiable y automatizada para la clasificacion de mieles
monoflorales. Esta herramienta se plantea como una alternativa al procedimiento, utilizado en la actualidad
por el sector apicola, basado en la identificacion y cuantificacion de los diferentes tipos de polen presentes en
las mieles (técnica imprecisa, lenta que requiere de personal altamente especializado). Esta idea esta
enmarcada en uno de los desafios prioritarios de la Unién Europea y en particular de Espafia: Seguridad y
calidad alimentaria. La informacién alimentaria que proporciona la etiqueta y la publicidad debe ser cierta e
indiscutible y esto solo es posible aplicando equipamiento que les proporcione una herramienta de analisis de
rutina rapida y fiable (Directiva 2014/63/UE).

Actividades a realizar por el alumno

El alumno centrara su trabajo colaborando en una de las tareas del citado proyecto, concretamente en la
correspondiente al analisis de la fraccidn volatil de las mieles monoflorales, que permita su inequivoca
clasificacion. El alumno realizara su trabajo investigador en el &#8220;Laboratorio de Control de Calidad de la
Miel y los productos Apicolas (LABMIEL)&#8221; ubicado en el Instituto de Ingenieria de Alimentos para el
desarrollo de la UPV. Tendra la oportunidad de conocer el funcionamiento de los equipos analiticos del citado
laboratorio y concretamente de la técnica de Microextraccion en fase solida (SH-SPME) y del espacio de
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cabeza dinamico, acopladas a la cromatografia de gases y espectrofotometria de masas (GS/MS). Por ser
ésta una técnica de Ultima generacion, la colaboracion aqui planteada supondra una oportunidad para el
alumno ya que le aportara una excelente experiencia que le abrird oportunidades en su posterior vida
profesional tanto empresarial como investigadora.

Las tareas concretas

1. El alumno deber& conocer y aprender las medidas de seguridad que tendra que seguir obligatoriamente en
el laboratorio

2. Debera reconocer los equipos analiticos que hay en el laboratorio y su utilidad en el contexto del andlisis de
mieles

3. Realizara tomas de muestra de miel para su posterior analisis

4. Realizara pesadas de muestras en balanza de precision

5. Aprendera el funcionamiento del procedimiento, de Microextraccién en fase sélida (SH-SPME) y del
espacio de cabeza dinamico, para la extraccion de la fraccion volatil de las mieles.

6. Interpretara los resultados que se generen como resultado del acoplamiento del procedimiento anterior a la
cromatografia de gases y espectrofotometria de masas (GS/MS).

7. Realzara el los datos generados, aplicando técnicas estadisticas cuando se requieran, y a sacara
conclusiones del trabajo realizado.

Horario
Entre 9:00 y 14:00 h (a acordar segun su disponibilidad docente)
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