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Titulo proyecto
Mejora de la pasteurizacion de leche materna mediante tecnologias no térmicas

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

En los Bancos de leche materna, el tratamiento térmico de pasteurizacion se realiza previamente al uso de la
leche para la eliminacion de microorganismos patégenos y otros microorganismos alterantes. Sin embargo, la
pasteurizacién conlleva una eliminacién de compuestos de alto valor nutricional, tales como acidos grasos,
vitaminas, hormonas, amino acidos y factores de crecimiento. Por lo tanto, es necesaria la busqueda de
nuevas tecnologias que eviten o minimicen el impacto en la calidad de la leche asegurando su estabilidad
microbiolégica. Asi, se evaluaran diferentes tecnologias no térmicas, como los ultrasonidos de potencia, los
campos eléctricos de alta (PEF) y modera intensidad (MEF) y los fluidos supercriticos, en el tratamiento de
leche materna.

Actividades a realizar por el alumno

- Pasteurizacion convencional de leche materna

- Tratamientos mediante PEF y MEF

- Tratamiento mediante ultrasonidos de potencia

- Tratamiento mediante fluidos supercriticos

- Tratamientos combinados

- Andlisis microbioldgico y bioquimico de la leche cruda y tratada
- Analisis de resultados

- Realizacion de informes

Horario
A convenir en funcion de su horario
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