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Vicerrectorado de Investigación, Innovación y Transferencia

Título proyecto
Desarrollo de sistema de esterilización de agua y alimentos líquidos mediante filtración a través de partículas 
de sílice funcionalizadas con compuestos bioactivos naturales.

Valoración proyecto
4

Descripción proyecto
En este trabajo se propone el desarrollo de un sistema de esterilización en frio de alimentos líquidos como 
alternativa al tratamiento térmico tradicional. El objetivo de este trabajo es el desarrollo de un sistema de 
esterilización mediante la filtración a través de partículas de sílice amorfa de distinto tamaño funcionalizadas 
con distintos compuestos bioactivos de aceites esenciales. Para ello, se prepararán las partículas con los 
compuestos bioactivos inmovilizados en su superficie y se evaluará su actividad antimicrobiana frente a agua 
y alimentos líquidos como cerveza, vino, zumos de frutas, leche, etc.
Actividades a realizar por el alumno
Síntesis y caracterización de las partículas funcionalizadas, realización de ensayos para evaluar la actividad 
esterilizante de las partículas funcionalizadas frente a agua y diversos alimentos líquidos, tratamiento de 
datos, y elaboración de informe de resultados.
Horario
Horario flexible adaptado a las necesidades docentes del alumno, con una media de 3 h/día.
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