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Título proyecto
Efecto de la incorporación de materiales nanoestructurados a las propiedades físico-químicas de geles 
alimentarios

Valoración proyecto
4

Descripción proyecto
El diseño de nuevos alimentos funcionales con declaraciones nutricionales y/o de salud requiere a menudo la 
encapsulación, protección y posterior liberación controlada de moléculas bioactivas. Para lograr dicho 
objetivo, se han diseñado diferentes sistemas de encapsulación nanoestructurados tanto orgánicos como 
inorgánicos (emulsiones, liposomas, hidrogeles poliméricos, partículas porosas). Entre los sistemas 
inorgánicos, las partículas mesoporosas de óxido de silicio y las nanoarcillas laminares están recibiendo gran 
atención en los últimos años debido a su capacidad para encapsular gran cantidad de un compuesto activo y 
liberarlo controladamente al medio. Pese a la excelente capacidad para modular la bioaccesibilidad de las 
moléculas encapsuladas en su interior, la utilización de estos sistemas en la formulación de alimentos todavía 
es vista como un reto debido a la falta de estudios que relacionen la incorporación de estas partículas con las 
propiedades físico-químicas del producto en el que se adicionen. El objetivo de este trabajo es describir el 
impacto de la incorporación de diferentes materiales nanoestructurados sobre las propiedades fisicoquímicas 
(comportamiento viscoelástico, temperatura de gelificación,&#8230;) de diferentes tipos de geles proteicos. 
Actividades a realizar por el alumno
- Preparación de los diferentes soportes nanoestructurados (síntesis nanopartículas)
- Caracterización de los diferentes soportes (microscopía, difracción de rayos X, &#8230;)
- Incorporación de los soportes a la formulación de geles alimentarios (caseína, proteínas vegetales&#8230;)
- Caracterización de las propiedades de las propiedades físico-químicas de los geles. Análisis de textura, 
reología y microscopía confocal.
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