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Vicerrectorado de Investigación, Innovación y Transferencia

Título proyecto
Mejora de las propiedades nutricionales de bollería reemplazando azúcares y grasas convencionales.

Valoración proyecto
4

Descripción proyecto
Se estudiará la influencia de la reformulación de diferentes productos de bollería con nuevos edulcorantes no 
cariogénicos y de bajo índice glicémico combinados con diferentes grasas ricas en omega 3. Para ello, se 
evaluarán las propiedades reológicas y calorímetricas de las masas y las propiedades ópticas, mecánicas y 
sensoriales de los productos elaborados. 
Actividades a realizar por el alumno
Elaboración de los productos de bollería
-Caracterización de las masas: análisis de las propiedades reológicas, calorímetricas, actividad de agua y 
humedad
-Análisis del color, textura y aceptación de los productos terminados
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