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Titulo proyecto
Validacion de compuestos naturales biolégicamente activos utilizando el nematodo Caenorhabditis Elegans.

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

La colaboracion se centrara en trabajar en la validacion de compuestos o ingredientes presentes en
alimentos, o potencialmente utilizables en productos alimenticios, con el fin de determinar su potencial efecto
beneficioso para la salud, utilizando para ello el invertebrado Caenorhabditis elegans.

El estudio se centrara en sustancias estimulantes, antioxidantes y acidos grasos insaturados por ser
sustancias potencialmente funcionales que facilitan el estudio con el nematodo.

Actividades a realizar por el alumno

El alumno trabajara en el desarrollo de modelos de comportamiento de C.Elegans en vivo basados en vision
activa para la caracterizacion y evaluacion de sustancias naturales y potencialmente funcionales en alimentos.
Trabajara en la caracterizacion de distintas sustancias y sus interacciones tanto en sistemas aislados como
en el propio alimento

Horario

En funcion del horario académico del alumno, se ajustara el horario para cumplir con las horas marcadas por
la convocatoria.
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