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Titulo proyecto
Recubrimiento de gelatina enriquecido con un extracto hidrolizado de tomate para aplicacién alimentaria

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto
La colaboracion se centrara en obtener e investigar el efecto de la aplicaciéon de un recubrimiento de gelatina

enriquecido con un hidrolizado obtenido a partir de subproductos de tomate, incluyendo variedades ricas en
compuestos antioxidantes, sobre la calidad final de diferentes alimentos durante su almacenamiento en frio.

Actividades a realizar por el alumno

Preparacién de los extractos de subproducto de tomate y su hidrolizado.

Optimizacion del recubrimiento y sus caracteristicas fisico-quimicas.

Evaluacion de la actividad protectora antioxidante de los recubrimientos.

Preparacién de la muestra alimentaria y aplicacion del recubrimiento

Analisis a distintos tiempos de almacenamiento en frio de los principales parametros de calidad a evaluar

Horario

En funcion del horario académico del alumno, se ajustara el horario para cumplir con las horas marcadas por
la convocatoria.
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