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Titulo proyecto
Encapsulaciéon de compuestos activos para su liberacién controlada en envases de uso alimentario

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

Seleccion de material y condiciones de encapsulacion adecuadas para encapsular agentes
antimicrobianos/antioxidantes y su aplicacion a films/envases para uso alimentario.
Actividades a realizar por el alumno

Seleccionar el material encapsulante de los compuestos activos propuestos

Seleccionar las condiciones de encapsulacion éptimas.

Evaluar su capacidad antimicrobiana y/o antioxidante en ensayos in vitro

Caracterizar las principales propiedades de las formulaciones y de los films/envases secos
Aplicacion de los films/envases a sistemas alimentarios reales.

Horario
A convenir con el alumno segin sus disponibilidad horaria
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