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Titulo proyecto

Estrategias para mejorar la eficiencia del uso de agua en el vifiedo para conseguir uvas y vinos de mayor
calidad

Valoracion proyecto
4

Descripcion proyecto

La experiencia se realizara en un vifiedo de la variedad Monastrell que se sometera a tres tipos de riego:
deficitario, medio y 6ptimo, conservando un testigo en secano. Se determinara la madurez de las uvas de los
distintos tratamientos, el momento éptimo de vendimia y se vinificaran las parcelas, para realizar un analisis
comparativo de los vinos elaborados con las uvas sometidas a los distintos tratamientos.

Actividades a realizar por el alumno

Seguimiento de las parcelas.

Controles de madurez.

Anélisis de mostos.

Seguimiento de vinificaciones.

Analisis de la composicion quimica de los vinos.
Analisis organoléptico de los vinos.
Colaboracion en la interpretacion de resultados.

Horario
3 horas diarias a convenir
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