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Vicerrectorado de Investigación, Innovación y Transferencia

Título proyecto
Encapsulación de compuestos activos para su liberación controlada en envases de uso alimentario

Valoración proyecto
4

Descripción proyecto
Selección de material y condiciones de encapsulación adecuadas para encapsular agentes 
antimicrobianos/antioxidantes y su aplicación a films/envases para uso alimentario. 
Actividades a realizar por el alumno
Seleccionar el material encapsulante de los compuestos activos propuestos
Seleccionar las condiciones de encapsulación óptimas.
Evaluar su capacidad antimicrobiana y/o antioxidante en ensayos in vitro
Caracterizar las principales propiedades de las formulaciones y de los films/envases secos
Aplicación de los films/envases a sistemas alimentarios reales.

Horario
A convenir con el alumno según sus disponibilidad horaria

Ext.
73656

E-mail
cgonza@tal.upv.es

Responsable
González Martínez, María Consuelo

Subcomisión de I+D+i

Propuesta del departamento TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

Responsable
Chiralt Boix, Mª Amparo

E-mail
dchiralt@tal.upv.es

Ext
88951

Núm Proyecto: 2016/33/00003  


